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                        当店のパンが数量限定なのは製造方法に理由があります。

                            パンの製造方法は細かく分類すると20種類くらいあるのですが、主に≪ストレート法≫と≪中種法≫のどちらかに分けられます。

                            当店では≪中種法≫を採用しており、≪ストレート法≫に比べて1.5倍の時間がかかります。

                            そのためパンが出来上がるまでに6時間半ほどかかります。

                        それでも当店はお客様によりおいしいパンを食べていただくために、時間よりもおいしさを重視した≪中種法≫で1つ1つ丁寧に心を込めてパンを作っております。

                            ですので「確実に受け取りたい！」というお客様はご面倒ではございますが、ご予約をいただいてから当店までお越しいただければと思います。

                            当店のパンのおいしさの秘密をさらに知りたい方は下記よりご覧ください。

                        おかめやのパンの秘密

                    

                

                
                    [image: ][image: Delicious from the bottom of my heart]
                    
                        [image: おかめやについて]

                        おかめやは地域活性化を目指して頑張っております！

                            当店は法人のお客様にパンを届ける卸業者としてスタートしました。

                            それからパンを作り続けて30余年、当店は法人のお客様はもちろん、個人のお客様からも愛されるパンを目指してこれからも「心から美味しい！」と感じていただける高級食パンを皆様にお届けしてまいります。

                        そして、製造・卸を通して法人のお客様と個人のお客様とをつなげる架け橋になりたいと思っております。

                        おかめや店舗案内

                    

                

            

        

    
    
        
            
                
                    店舗

                    〒063-0835　北海道札幌市西区発寒十五条4-8-18

                    	営業時間　11：00～17：00 (営業時間は変更になる場合がございます) 
※売り切れ次第終了
	定休日　土曜・祝前日・年末年始・お盆休み 
※大変恐れ入りますが、転売目的でのパンのご購入はご遠慮くださいませ。


                

                
                    工場

                    〒063-0836　北海道札幌市西区発寒十六条4-5-1

                    	営業時間　11：00～18：00
※工場は予約販売のみとなります。(一般販売は致しておりません。)
	定休日　土曜・祝前日・年末年始・お盆休み
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